
À RAJOUTER
FRITES BELGES      Belgische frietjes / Belgian fries 3.80€

PAIN FRAIS & BEURRE FUMÉ ET SALÉ 3.20€

Vers brood & gerookte zoutboter / Fresh bread & smoked salted butter

SALADE VERTE      Groene salade / Green salad 3.40€

STOEMP DU MOMENT      Stoemp van het moment / Seasonal stoemp 5.80€

LÉGUMES DE SAISON      Seizoensgroenten / Seasonal vegetable 3.60€

SAUCE TARTARE, MAYONNAISE (FAITES MAISON) 2.20€

Huisgemaakte tartaarsaus of mayonnaise / Homemade tartar sauce or mayonnaise

KETCHUP, MOUTARDE      Ketchup, mosterd / Ketchup, mustard   1.20€

À SAVOURER
CRÈME BRÛLÉE AUX MARRONS      Kastanje crème brûlée / Chestnut crème brûlée 6.80€

DAME BLANCHE      Vanilla ice cream with chocolate & whipped cream 7.20€

BOULE DE GLACE VANILLE      Bolletje vanille-ijs / Scoop of vanilla ice cream 3.40€

TARTE FINE AUX POMMES      Fijne appeltaart / Fine apple pie 4.90€

MERVEILLEUX AU SPÉCULOOS      Merveilleux met speculaas / Speculoos delight 6,80€

PAIN PERDU      Wentelteefjes / French toast 5.20€

GAUFRE DE BRUXELLES AU SUCRE      Brusselse wafel met suiker / Brussels waffle with sugar 7.20€

MOUSSE AU CHOCOLAT      Chocolademousse / Chocolate mousse 4.90€

À DÉVORER
QUART DE POULET RÔTI, FRITES      Kwart geroosterde kip, frietjes / Quarter of roasted chicken, fries 10.20€

BURGER DE BŒUF CHALOUPE, FRITES      Chaloupe rundvleesburger, frietjes / Chaloupe beef burger, fries 14.80€

ENTRECÔTE GRILLÉE ET SA SAUCE SIGNATURE POIVRE (À PART), FRITES 17.60€

Gegrilde ribbiefstuk met onze signature pepersaus, frietjes / Entrecôte with signature pepper sauce, fries

AMÉRICAIN, FRITES      Américain, frietjes / Américain, fries 13.70€

GOUJONETTES DE DORADE, SAUCE TARTARE*  12.80€

Goudbrasem met tartaarsaus / Fried dorada, tartar sauce 

PAIN DE VIANDE, SAUCE MOUTARDE*      Gehaktbrood, mosterdsaus / Meatloaf, mustard sauce 12.20€

BOULETTE VEGAN, SAUCE TOMATE*   11.60€

Vegan balletjes in tomatensaus / Vegan meatballs with tomato sauce

CARBONNADES (MÉDAILLE DE BRONZE CONCOURS 2024), FRITES 17.40€

Stoofvlees (bronsmedaille 2024), frietjes / Carbonades (bronze medal 2024), fries

VOL-AU-VENT, FRITES      Vol-au-vent, frietjes / Vol-au-vent, fries 13.80€

CHICONS GRATINS (2PCS)      Gegratineerde witloof (2 stuks) / Gratin endives (2 pcs) 12.80€

CUISSE DE LAPIN À LA GEUZE     Konijnenbout met geuze saus / Rabbit leg in gueuze 17.30€

SALADE CÉSAR AU POULET       Caesarsalade met kip / Chicken caesar salad 12.80€

SALADE LIÉGEOISE AUX BACONS       Luikse salade (salade met spekjes) / Liege salad (bacon salad) 12.20€

LASAGNE VÉGÉTARIENNE       Vegetarische lasagne / Vegetarian lasagna  9.80€

SPAGHETTI BOLOGNAISE      Spaghetti bolognese / Spaghetti bolognese 9.90€

RAVIOLES À LA TRUFFE      Truffel ravioli / Truffle ravioli 15.80€

PAVÉ DE SAUMON, STOEMP, SAUCE VIN BLANC* 17.40€

Zalmfilet, stoemp, witte wijnsaus / Salmon fillet, stoemp, white wine sauce

CROQUE-MONSIEUR AVEC BÉCHAMEL     Toast ham & cheese with béchamel 8.60€

STOEMP, SAUCISSE      Stoemp met worst / Stoemp sausage 12.80€

MOULES MARINIÈRES (500G)*     Mosselen marinière / Mussels marinières 13.80€

À GRIGNOTER
SOUPE À L’OIGNON, PAIN GRATINÉ AU FROMAGE  4.90€

Uiensoep, gegratineerd brood met kaas / French onion soup, cheesy toasted bread

PETITE SALADE DE CHICONS, NOIX, POMMES  5.40€

Kleine witloofsalade, noten, appels / Small endive salad, nuts, apples

TARTINE AU FROMAGE BLANC & RADIS  8.90€

Boterham met platte kaas en radijzen / Bread with cream cheese & radishes

ASSIETTE DE CHARCUTERIE BELGE      Belgische charcuterieplateau / Belgian cold cuts platter  11.90€

ASSIETTE DE FROMAGE BELGE     Belgische kazenplateau / Belgian cheese platter 10.80€

CROQUETTE DE FROMAGE BELGE (1PC)  Belgische kaaskroket (1 stuk) / Belgian cheese croquette (1 pc) 5.80€

CROQUETTE DE CREVETTES (1PC)      Garnaalkroket (1 stuk) / Shrimp croquette (1 pc) 8.60€

TENDERS DE POULET FAIT MAISON, SAUCE CHALOUPE 8.90€

Huisgemaakte kiptenders, Chaloupe saus / Homemade chicken tenders, Chaloupe sauce

SCAMPIS À L’AIL      Huisgemaakte scampi’s met knoflook / Garlic scampis 12.80€

UN CAFÉ AVEC VOTRE DESSERT ? SEULEMENT 2€

* ACCOMPAGNEMENT À AJOUTER

D E P U I S 1 6 9 7

B R A S S E R I E  P O P U L A I R E  B R U X E L L O I S E

*  ACCOMPAGNEMENT A AJOUTER/ BIJGERECHT TOE TE VOEGEN/SIDES TO ADD          VEGÉTARIEN

SUGGESTIONS DES FÊTES
FOIE GRAS ( +/- 75g)      Ganzenlever/Foie gras    15.90€

DINDE AUX AIRELLES ET MARRONS    17,90€

Kalkoen met veenbessen en kastanjes/ Turkey with cranberries and chestnuts
MINI BÛCHE GLACÉE      Mini Ijsstronk/Frozen mini log     7.30€

LE FAIT MAISON, À PETITS PRIX



LES BIÈRES AU FÛT - BIEREN VAN’T VAT - BEERS ON TAP  
MAES PILS 5.2°        50cl 8,6€

LA CHALOUPE D’OR TRIPLE 8.5°     50cl 10,2€

BRUGS BLANCHE 4.8°       50cl 8,9€

KRIEK MORT SUBITE 4.0° (Cherry beer)      50cl 8,9€

AFFLIGEM BLONDE 6.8°    50cl 10,2€

AFFLIGEM DOUBLE 6.8° (Brown beer)   50cl 10,2€

GRIMBERGEN HIVER 6,5°   50cl 10,2€

     
CIDRES - CIDERS
STRONGBOW GOLD APPLE 4.5° 8,3€

BIÈRES - BIEREN - BEERS
VINS - DE WIJNEN - WINES 

BLANC - WITTE - WHITE
TAVEDO, DOURO, PORTUGAL   
CHARDONNAY BIO, NATURALYS, IGP D’OC 
NOBEL LEGENDE, BELGIQUE 
POUILLY FUMÉ «LES DUCHESSES», LAPORTE  
CHABLIS, ROPITEAU 
MONTAGU SAUVIGNON BLANC, SANCERRE
BERGERAC (CHÂTEAU TOURMENTINE MOEL. BIO)  

ROSÉ - ROSE - ROSÉ
JARDINS DE GASCOGNE ROSÉ, IGP DE GASCOGNE 
THE PALE ROSÉ CHÂTEAU D’ESCLANS 
LE CHÂTEAU DES MARRES 

ROUGE - RODE - RED
LUNATICO NEGROAMARO, PUGLIA ITALIE  
HOYA DE CADENAS RESERVA PRIVADA ESPAGNE  
CHÂTEAU HAUT-MOULIN, BORDEAUX BIO 
CARMÉNÈRE «ESTATE SERIES», ERRAZURIZ, CHILI  
RESERVA MALBEC 2021 TERRAZAS DE LOS ANDES 
CHÂTEAU FOURCAS HOSTEN BORDEAUX    
ZEDÉ DE LABEGORCE MARGAUX BORDEAUX
PINOT NOIR  
 
VINS MAISON - WINES FROM THE HOUSE 
HOUSE WHITE WINES 
HOUSE ROSÉ WINES 
HOUSE RED  WINES 

BULLES - BUBBELS  
MOËT & CHANDON BRUT 
MOËT & CHANDON ROSÉ   
CAVA BRUT-RIGOL 
SERENELLO PROSECCO BRUT 

COCKTAILS
COSMOPOLITAN  13,9€ 
Vodka / Triple Sec / Cranberry / Green lime
MARGARITA    Tequila / Triple sec / Green lime 13,9€

TEQUILA SUNRISE    Tequila / Orange juice / Grenadine 13,9€ 
SEX ON THE BEACH 13,9€

Smirnoff  Vodka / Triple sec / Exotic nectar / Orange juice / Grenadine
MOSCOW MULE    Smirnoff / Ginger Beer / Green lime 14,5€

HUGO    Prosecco / Elderflower syrup / Soda 13,0€

BELLINI    Prosecco / White peach syrup 14,5€

MOJITO         14,5€

MARTINI ESPRESSO       14,5€

DIGESTIFS - DIGESTIEVEN - DIGESTIVE
LIMONCELLO 8,9€

AMARETTO 10,9€

BAILEY’S 10,9€

GRAND MARNIER 10,9€

COINTREAU 10,9€

CALVADOS  10,9€

ARMAGNAC  10,9€

POIRE WILLIAM  10,9€

GRAPPA 10,9€

SAMBUCA 10,9€

PRESTIGE  
COGNAC REMY MARTIN    (Accord Royal 1738) 23,0€

COGNAC REMY MARTIN    (XO)  38,0€

ALCOOLS - ALCOHOLISCHE DRANKEN - ALCOHOLS
SCOTCH WHISKY J&B 11,5€

SCOTCH WHISKY JOHNNY WALKER BLACK LABEL 12,5€

AMERICAN WHISKEY BULLEIT BOURBON 11,9€

TENNESSEE WHISKEY JACK DANIEL’S 13,1€

SCOTCH WHISKY CHIVAS 12 ANS 14,1€

SCOTCH WHISKY GLENFIDDICH 12 ANS SINGLE MALT  14,8€

RHUM DON PAPA 15,9€

RHUM PAMPERO BLANCO 12,5€

RHUM PAMPERO AÑEJO ESPECIAL 15,5€

RHUM CAPTAIN MORGAN 13,9€

GIN GORDON’S DRY 11,6€

GIN GORDON’S PINK 11,6€

GIN TANQUERAY 12,9€

GIN TANQUERAY ROYALE 12,9€

VODKA SMIRNOFF N°1 RED 11,9€

VODKA CIROC 15,9€

VODKA ABSOLUT 13,9€

TEQUILA JOSÉ CUERVO SILVER 13,6€

GET 27 6,9€

           
EXTRA SODA 1,5€

EXTRA RED BULL 2€

SPECIAL SHOTS    Minimum 3 7,0€

COFFEE & HOT DRINKS
COFFEE 4,5€

ESPRESSO 4,5€

ESPRESSO MACCHIATO  5,2€

DOUBLE ESPRESSO 6,7€

DECAF 5,2€

CAPPUCCINO   With whipped cream or milk foam 5,7 €

TEAS AND INFUSIONS   (Black, Sencha, Chamomile & Lime blossom,       5,3€

Lime, Classic earl grey, Mixed Berries, Lime blossom, Rosehip)
FRESH MINT TEA 6,2€

HOT CHOCOLATE 6,2€

VIENNESE HOT CHOCOLATE 6,8 €

COFFEE LATTE 6,2€

IRISH COFFEE 13,8 €

AMARETTO  /  BAILEY’S COFFEE 13,8€

VIN CHAUD 7,8€

Glass       1/2 1/1
7,0€       - 38,0€

8,4€       - 40,0€

8,0€       - 39,5€

-             26€ 48,8€

10,0€ - 54,5€

- - 58,8€

6,5€ - 32€

7,8€ - 33,8€

8,5€ - 44,0€

9,9€ - 50,0€

7,8€ - 38,0€

8,0€           - 39,8€

- - 42,8€

8,5€ - 45,8€

9,5€ - 52,0€

10€ - 54,5€

- - 61,8€

10€ - 55€

Glass       1/4 1/2
6,5€        11,2€ 17,9€

6,5€        11,2€ 17,9€

6,5€        11,2€ 17,9€

Glass      1/2 1/1
17,0€ -  110,0 €

- -  140,0 €

8€ - 42,5€

9,2€ - 53,0€

MOCKTAILS
Sans alcool / Alcohol-free

VIRGIN MOJITO 11,5€

Lime / Brown sugar / Soda / Fresh mint
BELLINI    White Peach Syrup / Soda 11,5€

HUGO    Elderberry Syrup / Lime / Mint / Soda 11,5€

APÉRITIFS - APERITIEVEN - APERITIFS
THE GOLDEN APÉRITIF FROM THE HOUSE 10,9€

APEROL SPRITZ 12,8€

LIMONCELLO SPRITZ 12,8€

CAMPARI SPRITZ 11,8€

KIR VIN BLANC 8,5€

KIR ROYAL 11,8€

RICARD 8,5€

PINEAU 8,5€

HALF&HALF  9,2€

CAMPARI 9,2€

MARTINI BLANC / ROUGE 9,2€

PORTO RED OR WHITE 9,2€

PICON WHITE WINE / BEER 25cl 8,8€

PISANG 8,2€

With orange juice + 2€

EAUX & SOFTS - WATER & SOFTS
CHAUDFONTAINE    Flat/ Sparkling 25cl 4,1€ - 50cl 7,1€

PERRIER 4,6€ 
COCA-COLA    Regular / Light / Zero 4,6€ 
FANTA ORANGE 4,6€

SPRITE 4,6€

ORANGINA 4,6€ 
SCHWEPPES    Tonic / Agrumes 4,6€ 
GINI BITTER LEMON 4,6€ 
FUZE TEA    Lime / Peach 4,6€  
CANADA DRY  4,6€

RED BULL  4,6€

JUS DE FRUITS MINUTE MAID               5,9€ 
Orange / Apple / Cherry apple / Tomato / ACE multi. / Grapefruit  
JUS DE FRUITS FRAIS    Lime / Orange 7,2€

SUPPL. SIROP GRENADINE    Mint / Peach / Strawberry 1,5€

25cl 4,9€

30cL 6,9€ 
25cl 5,5€

25cl 5,5€ 
30cl 6,5€

30cL 6,5€

30cL 6,5€

BIÈRES SPÉCIALES - SPECIALE BIEREN - SPECIAL BEERS 
GRIMBERGEN DOUBLE 6,5° 33cl    7,9€

GRIMBERGEN BLONDE 6,7° 33cl    7,9€

MORT SUBITE GUEUZE 4,5° 37,5cl    8,3€

LINDEMANS PÊCHERESSE 2,5° 25cl    6,2€

LIEFMANS 0° 25cl    5,2€

CINEY BLONDE 7,0° 25cl    6,5€

DUVEL 8,5° 33cl    7,9€

CHIMAY BLEUE 9,0° 33cl    7,9€

CHIMAY BLANCHE 8,0° 33cl    7,9€

AFFLIGEM 0° 30cl    5,7€

MAES RADLER CITRON 2,0° 25cl    5,5€

OMER 8,0° 33cl    8,2€
ORVAL 6,2° 33cl    9,3€
LA CHOUFFE 8,0° 33cl    7,2€
WESTMALLE TRIPLE 9,5° 33cl    9,2€
HAPKINS BIPA 6,7° 33cl    4,7€

WWW.LACHALOUPEDOR.BRUSSELS @CHALOUPEDOR


